Lundi 31 décembre 2007 Menu

. Coupe de champagne
Repas de Féte Tarine do foia gras da canard maison
Animation magique i

et mesclun d'herbes aromatiques

dés 23 heures Trilogie de délices de 'océan:

DJ D-Pass b an G ot ot
(Belgique) ceviche de st.-jacques

Brochette de pangasius & la citronelle
jus corsé curcuma
riz sauté & la mangue

Filet de boruf podlé aux bolets,
mousse de racines de persil et cerfeuil

Farandole de douceurs:

parfait glacé & la mangue et lime
créme brilée coco et banane verte,

mangue poélée & la vanille
et son riz gluant thai

Fr. 85,-

réservations indispensables
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